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REGLAMENTO DEL CONCURSO LATINOAMERICANO DE BEBIDAS FERMENTADAS DE MIEL

Promovery difundirla elaboracion de bebidas fermentadas derivadas de la miel, incentivando
la calidad, lainnovaciony el conocimiento técnico entre apicultores, elaboradores artesanales,
productores profesionalesy cualquier persona apasionada porla miel y la fermentacion.

Este concurso busca:

« Fomentar el desarrollo de hidromieles, cervezas con miel, vinagres de miel y otras bebidas
fermentadas abase de miel.

+ Reconocer la diversidad de mieles, territorios y tradiciones apicolas de Latinoamérica.

« Generar devoluciones técnicas Utiles para que cada productor pueda mejorar sus
elaboraciones.

« Crear un espacio de encuentro entre la apicultura, la fermentacion y la gastronomia.

+ Incentivar la participacion de pequenos productores y apicultores que se inician en el
mundo de las bebidas fermentadas.

Criterios de evaluacion:
+ Calidad técnica
+ Expresiéon de la miel
« Equilibrio sensorial
 ldentidad del producto

Familia 1: Hidromiel
o H1 -Tradicional

H2-Confrutas

H3-Especiada o herbal

H4 - Con madera o técnicas especiales
H5 —Libre / experimental

Familia 2: Cerveza con miel
« Cl-HoneyBeer
« C2-Especialconmiel

Familia 3: Vinagre de miel
« V1-Tradicional
e V2-Aromatizado
« V3-Envejecido
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Mencion especial dentro de H5, con posibilidad de categoria propia sinhay 10 o mds muestras.

« Masde 5 muestras — se agrupan.
+ 100 mas muestras — se premian dentro de la categoria base.
+ 100 mds muestras — categoria especial con Oro, Platay Bronce.

Podrdn participar apicultores, elaboradores artesanales, productores comerciales, cerveceros,
vinagrerosy cualquier personainteresada.
Modalidades:

« Amateur (doméstica, no comercial).

+ Profesional (produccion comercial).

Maximo 3 muestras por categoria base.
+ Mdximo 6 muestras en total por participante.

2 o 3 botellas (330 mla 750 ml).
Flexibilidad en casos especiales.

Veranexo.

Sobre el Jurado:

El panel estdintegrado por especialistas de Argentinag, Brasil, Chile, Perd y Uruguay, representan-
tes de las principales sociedades apicolas de la regidon, con amplia experiencia en produccion
apicola, elaboracion de hidromieles, evaluacion sensorial certificaday formacion técnica.
Coordinador del Concursoy Jurado:

MARCELO MACIEL ARAUJO - Argentina: Representante de SADA (Sociedad Argentina de
Apicultores) 30 anos de experiencia en apicultura y elaboraciéon de hidromieles. Productor
apicola, meadmakery juez internacional certificado por BJCP. Especialista en desarrollo agroe-
coldgico, vitiviniculturainnovadora y fermentados con miel.

Coordinador General de Concursosy Jurado:

PABLO MAESSEN - Argentina: Representante de SADA (Sociedad Argentina de Apicultores)
Endlogo y especialista en diversificacion apicola. Instructor internacional con 35 anos de trayec-
toria. Coordinador Concurso de Cata de hidromieles APIMONDIA 2011. Juez de cata en con-
cursos de mieles e hidromieles.
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Juradostitulares:

1. DRA. AMELIA CRISTINA TOR - Uruguay: Representante de SAU (Sociedad Apicola
Uruguaya)Apicultora, Médica y Técnica Meteredloga. Cronista del programa "La Miel en tu
Radio" (Argentina). Técnico Asesor en SAU y Directora de Apiur Uruguay. Montevideo —
Uruguay.-

2. FERNANDO AGUIAR - Argentina: Juez BJCP con triple certificacién en Cerveza, Hidromiel y
Sidra. Homebrewer desde 2010, experto en cervezas del Centro de Cata. Juez en mdltiples
concursos regionales, nacionales e internacionales. Fermentador y destfilador casero, espe-
cialista en vinagres artesanales, frutas, miel, kéfir, Giny Vermut.-

+ 3. GUSTAVO ESPINOZA VERDUGO - Chile Técnico Agricola, diplomado en Gestidon Apicola,
representante RAN Red Nacional de Apicultura, Chile. Productor desde el ano 1977,
Colmenares. Apinativa, asesor Apicola.-

+ 4. HERMINIO QUISPE PRADO - Pery directivo de CONAPI PerU. Representante de la empresa
MELIPTO SAC dedicada ala producciéon apicolay la elaboracién de hidromiel.-

5.MARCOS MORAES JR.-Brasilrepresentante de CBA (Confederacién Brasilena de Apicultores).

Criterios: Aroma, apariencia, sabor, sensacion en boca, impresion general. Escala (50 puntos):
« 45-50:Sobresaliente
« 38-44:Excelente
30-37: Muy buena
21-29:Buena
14-20:Regular
+ 0-13:Problemdatica
La escala de 50 puntos se complementa con casillas de referencia técnica (Ejemplo cldsico, Sin
defectos, Maravilloso) y sus contrapartes, tal como figura en la planilla oficial de evaluacion ver
Planillas de cata.

« Primeraronda:todaslas muestras.
« Segundaronda: finalcon medallas Oro, Platay Bronce.

+ Oro, Platay Bronce por categoria base.
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Categorias especiales segun cantidad de muestras.

Premios especiales: Mejor Hidromiel, Mejor Cerveza con miel, Mejor Vinagre de miel, Mejor
del Concurso.

Reconocimientos adicionales: diplomas, difusion enredes, participacion en ferias.
La difusion de los premios deberd respetar las reglas establecidas en el Anexo (ver punto
g).incluyendo modalidad, categoria, galardény edicion del concurso

13. Retroalimentacion

Cada participante recibird planillas de catay comentarios técnicos.

14. Aceptacion del reglamento

Lainscripcionimplica aceptaciéon total de estas bases.
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ANEXO - Disposiciones complementarias

Apertura:25/04/2026
Cierre deinscripciones: 1/08/2026

+ Recepcion de muestras: 14/08/2026 (o ensede hasta el 31/08/2026 previa inscripcion)

Evaluacion: del 1/09/2026 al4/09/2026
Anuncio deresultados: 4/09/2026

+ Modalidad amateur: sin costo deinscripcion.
+ Modalidad profesional: sin costo deinscripcion.

Las muestras podrdn entregarse de dos formas:
a) Envio o entrega en puntos de recepcién anticipada

Las muestras podrdn entregarse personalmente o enviarse por mensajeria alos siguientes puntos

derecepciéon habilitados, hasta el 14/08/2026

Localidad

Direcciéon

Chubut

Fernando Aguiar

Los Huemules y Cerro Montura
Reserva Los Cauces

Wsp: +54 9 2216 13-9290

CABA-Almagro

Marcelo Maciel Araujo
Gascon 836
Wsp: +54 9 11 4045-2019

Pablo Maessen

Mendoza - B° Amanecer de Oro MC C8 San Francisco del Monte
Guaymallén Guaymallén (5523) Mendoza
Wsp: +54 9 2614 19-5669
Misiones Tec. Alejandro José Prieto- Dir. de Coordinacion de Investigaciones y Experimentacion
Calle colon 1628 1er. Piso. -
Posadas

Wsp: +54 9 3764 88-2701

Buenos Aires -
Mar Del Plata

Cooperativa Qualitas
Olavarria y Tres Arroyos - 2 km.386 - Barrio Parque el casal c.p.7612.
Estacién Camet.
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b) Entrega directa en el congreso
Quienes no puedan enviar sus muestras con anticipacion podrdan entregarlas personalmente en
la sede del congreso, hasta el mismo dia del inicio del evento, siempre que se cumplan los
siguientesrequisitos:

« Lamuestra debe estarinscripta previamente a fravés del formulario oficial.

« La muestra debe contar con el cédigo asignado durante la inscripcion, claramente identi-

ficado enlabotella.

+ No se aceptardn muestras sininscripcion previa nisin cédigo visible.
Importante: En todos los casos, las muestras deberdan presentarse con su codigo de identificacion
correctamente colocado. No se recibirdn muestras fuera de los plazos nisin inscripcion previa.

Las muestras recibidas no serdn devueltas y pasardn a ser propiedad de la organizacion, que
podra utilizarlas en actividades de difusion, promocién, capacitacion o degustaciones vincula-
das alconcurso.

Al participar, los productores autorizan el uso de su nombre, imagen, datos del producto y foto-
grafias para fines promocionales, difusion en redes sociales, medios de comunicaciony publica-
cionesrelacionadas con el concurso.

Para cualquier duda o consulta, los participantes podrdn comunicarse a través de:
« Correo electronico: bebidas@congresosada.com / concursos@congresosada.com

La inscripcion al concurso implica la aceptacion plena e incondicional de todas las disposicio-
nes establecidas en el presente reglamento y su anexo. Una vez completado el formulario de
inscripcion, el participante declara haber leido, comprendido y aceptado la totalidad de las
bases, términos y condiciones que rigen el Concurso Latinoamericano de Bebidas Fermentadas
de Miel.

Las siguientes disposiciones complementan el reglamento y establecen los criterios operativos
que guiardnla ejecucion del concurso.
a) Referencias técnicas y guiasinternacionales
La evaluacion de las muestras se regird por criterios estandarizados basados en:
« Mead Judging Programme (MJP)
- BeerJudge Certification Program (BJCP) - Categorias de hidromiel
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Estas guias aseguran uniformidad, consistencia y calidad en la evaluacion de todas las bebidas
presentadas.

b) Limite global de muestras admitidas

Para garantizar la calidad de la evaluacion y una logistica eficiente, se establecerd un maximo
total de muestras a recibir (ejemplo: entre 150 y 200 muestras), respetando estrictamente el orden
deinscripcion. Unavez alcanzado el cupo, se cerrard larecepcion de nuevasinscripciones.

c) Proceso de cata detallado

« Calibracion inicial: Antes de la primera ronda, todos los jueces participardn de una sesidon
de calibracién para unificar criterios de evaluacion.

« NUmero de jueces por muestra: Cada muestra serd evaluada por al menos 2 o 3 jueces,
garantizando diversidad de miradas y objetividad.

« Devolucion al participante: Cada productor recibird tantas hojas de puntuacion como
jueces evaluaron su muestra, con comentarios individuales.

« Ronda Final-El Gran Campeén: Se realizardn rondas finales especificas para definir:
= Medallas Oro, Platay Bronce por categoria.
o Premios especiales: Mejor Hidromiel, Mejor Cerveza con miel, Mejor Vinagre de miel y
Mejor del Concurso.

d) Requisitos de botellas y embalaje

- Identificacion para envio: Cada botella deberd llevar la etiqueta con el cédigo asignado
(impresa por el participante), colocada en un lugar visible. La efiqueta debe fijarse de
manera que pueda retirarse sin dejarresiduos. Se recomienda sujetarla con goma eldstica
(banda eldstica) alrededor de la botella. También se acepta cinta adhesiva que no deje
residuos.

+ Etiquetas comerciales: Sila botella ya tiene una etiqueta comercial, deberd ser cubierta
completamente (con papel, cinta adhesiva opaca, o retirarse con cuidado). No se acep-
tardn botellas con etiquetas comerciales visibles.

+ Cantidad: Minimo 3 botellas de 330 ml (se aceptan formatos mayores, ajustando cantidad
segun criterio de la organizacion).

+ Embalaje: Las cajas deben estar correctamente embaladas, con proteccién interna para
evitarroturas. En el exterior deberd indicarse claramente "FRAGIL"y flechas de orientacion
para mantenerlas botellas en posicion vertical.

*** Proceso de anonimato previo a la cata ***
Una vez recibidas las muestras, la organizacion retirard las etiquetas de codigo colocadas por
los participantes y las reemplazard por etiquetas de mesa andnimas. Los jueces solo verdn estas
Ultimas durante la evaluacion, garantizando el anonimato total.
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Etiqueta de codificacion para botellas (modelo)

La siguiente etiqueta es un modelo que la organizacion pondrd a disposicion de los participan-
tes para imprimir. Deberd completarse con el cédigo asignado vy fijarse a la botella antes del
envio, de formaremovible (recomendado: goma eldstica).

CONCURSO LATINOAMERICANO DE BEBIDAS
FERMENTADAS DE MIEL

coODIGO: - -

Fijar con goma eldstica

Importante: Esta etiqueta serd retirada porla organizacion antes de la cata y reemplazada por
una etiqueta de mesa andnima para los jueces. No debe contener ningun otfro dato identifica-
torio del productor.

e) Plazos estrictos de inscripcion yrecepcion
« Elcierre deinscripcionserael 1/08/2026 vy larecepcionel 14/08/2026.
« Las muestras que lleguen fuera de plazo quedardn automaticamente descalificadas, sin
excepcion.

f) Tratamiento y conservacion de muestras

« Las muestras recibidas se almacenardn en lugar fresco, seco y protegido de la luz hasta el
momento de laevaluacion.

« Se garantizard un traslado minimo de 24 horas antes de la cata para la aclimataciéon de las
bebidas.

« La organizaciéon resguardard un documento interno con los cédigos de inscripcién y su
correspondencia con los datos del participante, manteniendo estricta confidencialidad
hastala entrega de premios.

d) Reglas de comunicacion de premios
Los ganadores podrdn difundir suslogros, pero deberdn hacerlo respetando las siguientesreglas:
« Toda publicacién o mencién deberd incluir: modalidad (amateur/profesional), categoria
obtenida, galardén (Oro/Plata/Bronce) y edicién del concurso.
+ No se otorgan titulos adicionales fuera de los premios oficiales establecidos en este regla-
mento (ejemplo: "mejor hidromiel de Latinoamérica" no forma parte de la premiacion
oficial). oficial).
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h) Soporte para cata
La evaluaciéon de las muestras se realizard mediante planillas fisicas estandarizadas (ver punto
24.d), que permitenregistrar puntajesy comentarios por cadajuez.

Con el objetivo de optimizar futuras ediciones, la organizacion evaluard la incorporaciéon de
herramientas digitales de gestion de concursos (como Beer Awards Platform u otfras) para
agilizarla consolidacion de resultados y la devolucion técnica alos participantes.

h) Soporte digital para cata
Para agilizar el proceso y garantizar la frazabilidad de los puntajes, se implementard un sistema
digital de evaluaciéon que permitird a los jueces registrar puntuaciones y comentarios en tablets
o portdtiles, complementando las planillas fisicas. Esto facilitard:

« Consolidacién automdtica de puntaijes.

+ Generaciéon dgilde devoluciones para los participantes.

+ Reduccién de errores de carga manual.

i) Descalificacion ampliada

Ademds delo establecido en el punto 14 delreglamento, serdn causas de descalificacion:
« Botellas con etiquetas, marcas o cualquier elemento identificatorio.

Botellasincompletas, o a 'z llenado.

Embalaje incorrecto que resulte enrotura o pérdida de anonimato.

Incumplimiento de plazos de inscripcidon orecepcion.

« Falta de cédigo de identificacion visible en la botella.

Falta de inscripcién previa en el formulario oficial.

a) Sistema de cédigos de inscripcion
Cada muestra recibird un codigo Unico generado automdticamente al momento de la inscrip-
cion, con el siguiente formato:

Formato Ejemplo Explicacion

XX= Familia (HM=Hidromiel,

HM-FR- CE=Cerveza, VI=Vinagre) /

001 YY=Tipo /

177 = NUmero correlativo (001, 002, efc.)

XX-YY-111
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Tipos por familia:

@

Familia Cédigo Significado
Hidromiel R Tradicional
FR Con frutas
ES Especiada o herbal
MA Con madera o técnicas especiales
EX Libre / experimental
Cerveza con miel C1 Honey Beer
C2 Especial con miel
Vinagre de miel Vi Tradicional
V2 Aromatizado
V3 Envejecido

b) Formulario de inscripcién - Productores

DATOS DELPRODUCTOR
Campo Tipo

Nombre del productor / empresa Texto

Pais Seleccién

Ciudad Texto

Email de contacto Email

Teléfono Texto

Modalidad [ 1 Amateur / [] Profesional

Comentarios Sobre el producto
(informacién importante a destacar)

Texto
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INFORMACION DE LA MUESTRA

Campo Tipo

Familia [ ] Hidromiel / [ ] Cerveza con miel / [ ] Vinagre de miel

Si eligié Hidromiel:

* H1 —Tradicional

* H2—-Con frutas — 5Cudl/es?
* H3-Especiada o herbal

* H4—Con madera o técnicas especiales

* H5—Libre / experimental — Breve descripcion:
Sieligio Cerveza con miel:

e Cl-HoneyBeer

* C2-Especial con miel

Sieligié Vinagre de miel:

* V1 -Tradicional

* V2- Aromatizado

* V3-Envejecido

Campo Tipo
Nombre de la bebida Texto
Graduacion alcohdlica (ABV) NUmero (ej: 12.5)
Nivel de dulzor [1Seco/[] Semiseco/ [] Dulce
Carbonatacion [ 1 Tranquila / [] Baja / [] Media / [] Alta
Tipo de miel utilizada Texto (opcional)
Ingredientes principales Texto

DECLARACION DEL PARTICIPANTE
« Declaro que lainformacion proporcionada es correcta.

« Acepto elreglamento del Concurso Latinoamericano de Bebidas Fermentadas de Miel y

sUs anexos, términos y condiciones.
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